
 

 

BUDA KITCHEN 

 

 

 
 

MENU  

Deze menu’s zijn ook te vinden op de site WWW.BUDAKITCHEN.BE 

 

MENU 1 MENU 2 

Maandag 18 november 

Oosterse varkensreepjes met 

eiernoedels en knapperige 

groenten 

Gentse waterzooi met 

peterselieaardappelen 

Dinsdag 19 november 
Kortrijkse stampers met ei en 

kaas 

Kruidige 

lamsgehaktballetjes met 

couscous op Libanese wijze 

Woensdag 20 november 
Visfilet met boterkorst, 

ratatouille en puree 

Chipolata met appelmoes en 

gekookte aardappelen 

Donderdag 21 november 
Stoofvlees op z’n Vlaams met 

sla, tomaat en frieten 

Kalkoenpavé ‘grand mère’ 

met sla, tomaat en frieten 

Vrijdag 22 november Hutsepot met braadworst 
Macaroni met kipreepjes en 

geraspte emmental 

Zaterdag 23 november 
Vol au vent met 

champignons en rijst 
Quiche met spek en prei 

Zondag 24 november 
Kip aan ’t spit met sla en 

aardappelnootjes 

Entrecote ‘Choron’ met 

gebakken uiringen, veldsla 

en aardappelnootjes 

 



 

 

BUDA KITCHEN 

 

 

 
 

MENU  

Deze menu’s zijn ook te vinden op de site WWW.BUDAKITCHEN.BE 

 

MENU 1 MENU 2 

Maandag 25 november 
Zuiderse kotelet met spruiten 

en gekookte aardappelen 
Spaghetti bolognaise 

Dinsdag 26 november Ravioli 4 kazen met butternut 
Casselerrib met rode kool 

en gekookte aardappelen 

Woensdag 27 november 

Rookworst met stamppot van 

boerenkool en gebakken 

spekjes 

Kip in currysaus met 

groentenrijst en ananas 

Donderdag 28 november 
Konijn met pruimen, 

appelmoes en kroketten 

Kaasburger met jagersaus, 

witte kool in bechamelsaus 

en kroketten 

Vrijdag 29 november 
Kippenballetjes met prei in 

kokosroomsaus en kritharaki 

Groenlandse heilbot met 

witte wijnsaus en 

spinaziepuree 

Zaterdag 30 november 
Hamrolletjes met witloof en 

puree 

Gegratineerd Florentijns eitje 

met puree 

Zondag 1 december 

Varkenshaasje in 

Calvadosroomsaus met 

bonenbundel, witloof en 

kroketten 

Coq au vin met 

spitskoolsalade en kroketten 

 



 

 

BUDA KITCHEN 

 

 

 
 

MENU  

Deze menu’s zijn ook te vinden op de site WWW.BUDAKITCHEN.BE 

 

MENU 1 MENU 2 

Maandag 2 december 

Brochette ‘Du Patron’ in 

Provençaalse saus met 

knolselder en puree 

Chili con carne met rijst 

Dinsdag 3 december 
Boerenbraadworst met 

hutsepot 

Kalfsgehaktbrood met 

wortelen en gekookte 

aardappelen 

Woensdag 4 december 
Pita met kolensla, tzatziki en 

aardappel-wedges 

Pladijs met huisgemaakte 

tartaar, komkommerblokjes 

en zoete aardappelpuree 

Donderdag 5 december 
Steak ‘au poivre’ met 

salademix en frieten  

Luikse balletjes met ijsbergsla 

en frieten 

Vrijdag 6 december 
Kalfsblanket met selder, 

wortel, prei en rijst 

Oostends vispannetje met 

wok van prei / witloof en 

puree 

Zaterdag 7 december 
Vol au vent met 

champignons en puree  
Broccoli gehaktschotel  

Zondag 8 december 
Boeuf ‘Bourguignon’ met 

appel, veenbes en kroketten 

Mechelse koekoek met 

doperwten en gratin- 

aardappelen  

 



 

 

BUDA KITCHEN 

 

 

 
 

MENU  

Deze menu’s zijn ook te vinden op de site WWW.BUDAKITCHEN.BE 

 

MENU 1 MENU 2 

Maandag 9 december 

Kalkoennootje met 

dragonroomsaus, snijbonen 

en puree 

Volkoren penne met curry, 

groentenbrunoise en zalm 

Dinsdag 10 december 
Kip Tikka Masala met gember, 

koriander en rijst 

Runds blinde vink, jus met 

sjalot, savooikool en 

peterselieaardappelen 

Woensdag 11 december 

Fish stick met verse tartaar, 

prei in roomsaus en Franse 

peterseliepuree 

Italiaanse lasagne 

Donderdag 12 december 

Kipfilet ‘duxelles’ met 

portosaus, sla en 

dennenappels 

Vogelnestje in tomatensaus 

met erwten en dennenappels 

Vrijdag 13 december 
Kabeljauw in kervelsaus met 

groentenweelde en risotto 
Hamrolletjes met witloof en 

puree 

Zaterdag 14 december 
Braadworst met rode kool en 

gekookte aardappelen 

Rundsstoofvlees 

‘Rodenbach’ met 

appelmoes en gekookte 

aardappelen 

Zondag 15 december 
Rundstong in Madeirasaus 

met cresonette en kroketten 

Escalope ‘Milanaise’ met 

tagliatelle 

 



 

 

BUDA KITCHEN 

 

 

 
 

MENU  

Deze menu’s zijn ook te vinden op de site WWW.BUDAKITCHEN.BE 

 

MENU 1 MENU 2 

Maandag 16 december 

Oosterse varkensreepjes met 

eiernoedels en knapperige 

groenten 

Gentse waterzooi met 

peterselieaardappelen 

Dinsdag 17 december 
Kortrijkse stampers met ei en 

kaas 

Kruidige 

lamsgehaktballetjes met 

couscous op Libanese wijze 

Woensdag 18 december 
Visfilet met boterkorst, 

ratatouille en puree 

Chipolata met appelmoes en 

gekookte aardappelen 

Donderdag 19 december 
Stoofvlees op z’n Vlaams met 

sla, tomaat en frieten 

Kalkoenpavé ‘grand mère’ 

met sla, tomaat en frieten 

Vrijdag 20 december Hutsepot met braadworst 
Macaroni met kipreepjes en 

geraspte emmental 

Zaterdag 21 december 
Vol au vent met 

champignons en rijst 
Quiche met spek en prei 

Zondag 22 december 
Kip aan ’t spit met sla en 

aardappelnootjes 

Entrecote ‘Choron’ met 

gebakken uiringen, veldsla 

en aardappelnootjes 

 



 

 

BUDA KITCHEN 

 

 

 
 

MENU  

Deze menu’s zijn ook te vinden op de site WWW.BUDAKITCHEN.BE 

 

MENU 1 MENU 2 

Maandag 23 december 
Zuiderse kotelet met spruiten 

en gekookte aardappelen 
Spaghetti bolognaise 

Dinsdag 24 december Ravioli 4 kazen met butternut 
Casselerrib met rode kool 

en gekookte aardappelen 

Woensdag 25 december 

Kalkoen “Farci” fine-

champagne, appel met 

veenbesjes, spruitjes en 

amandelkroketjes 

/ 

Donderdag 26 december 
Konijn met pruimen, 

appelmoes en kroketten 

Kaasburger met jagersaus, 

witte kool in bechamelsaus 

en kroketten 

Vrijdag 27 december 
Kippenballetjes met prei in 

kokosroomsaus en kritharaki 

Groenlandse heilbot met 

witte wijnsaus en 

spinaziepuree 

Zaterdag 28 december 
Hamrolletjes met witloof en 

puree 

Gegratineerd Florentijns eitje 

met puree 

Zondag 29 december 

Varkenshaasje in 

Calvadosroomsaus met 

bonenbundel, witloof en 

kroketten 

Coq au vin met 

spitskoolsalade en kroketten 

 



 

 

BUDA KITCHEN 

 

 

 
 

MENU  

Deze menu’s zijn ook te vinden op de site WWW.BUDAKITCHEN.BE 

 

MENU 1 MENU 2 

Maandag 30 december 

Brochette ‘Du Patron’ in 

Provençaalse saus met 

knolselder en puree 

Chili con carne met rijst 

Dinsdag 31 december 
Boerenbraadworst met 

hutsepot 

Kalfsgehaktbrood met 

wortelen en gekookte 

aardappelen 

Woensdag 1 januari 

Filet de marcassin “grand- 

veneur” met witloof, peertje 

in rode wijn en 

knolselderpuree 

/ 

Donderdag 2 januari 
Steak ‘au poivre’ met 

salademix en frieten  

Luikse balletjes met ijsbergsla 

en frieten 

Vrijdag 3 januari 

Kalfsblanket met selder, 

wortel, prei en peterselie-

aardappelen 

Oostends vispannetje met 

wok van prei / witloof en 

puree 

Zaterdag 4 januari 
Vol au vent met 

champignons en puree  
Broccoli gehaktschotel  

Zondag 5 januari 
Boeuf ‘Bourguignon’ met 

appel, veenbes en kroketten 

Mechelse koekoek met 

doperwten en gratin- 

aardappelen  

 


